
Servētā ēdienkarte
Ar iepriekšēju pasūtīšanu

UZKODAS UN SALĀTI

Mikrodīgstu salāti

Ar zilo kartupeli, kūpinātu tofu, grilētu portobello sēni un laima 
mērci (vegānisks) –⁠ alg. 6, 12

Krāsainās bietes

Ar “Betine” pelnu kazas sieru, sarkanvīna-balzamiko redukciju 
un valriekstu grilāžu (veģetārs) –⁠ alg. 7, 8

Smiltenes burrata

Ar kaņepju sēklu aizdaru, vītinātiem ķiršu tomātiem un grilētu 
brusketi ar zaļumu sviestu (veģetārs) –⁠ alg. 1, 7

Liellopa karpačo

Ar melnajām trifelēm, saulē kaltētiem tomātiem, Grana Padano 
sieru un ķiršu-kaperu redukciju –⁠ alg. 3, 7

Liellopa filejas tartars

Ar parmezāna čipsiem, trifeļu aioli, sinepju gelu un marinētu 
paipalu olas dzeltenumu –⁠ alg. 1, 3, 7, 10

Kokteiļgarneļu-avokado kārtojums

Ar granātābola sēklām un svaigu kajēnas piparu –⁠ alg. 2, 3, 7

Romiešu salāti

Ar kūpinātu lasi, grilētām gambas garnelēm un biešu sulā 
marinētu paipalu olu –⁠ alg. 2, 3, 4, 7

Rukolas salāti

Ar absintā un ingverā mazsālītu lasi, dedzināta citrona mērci un 
kaltētām bārbeļu ogām –⁠ alg. 4
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ZUPAS

Ķirbju krēmzupa

Ar kaņepju sēklu eļļu, grilētiem riekstiem un bazilika pesto 
(vegānisks) –⁠ alg. 8

Tom kha

Ar grilētu vistas krūtiņu un grauzdētu ķiploku 
ciabattu –⁠ alg. 1, 2, 7

Jēra gulašzupa

Ar laima fileju, grisini un kinzas majonēzi –⁠ alg. 1, 3, 7

Meža sēņu krēmzupa

Ar grauzdētām ķirbju sēklām, Dor Blue sieru un trifeļu 
eļļu –⁠ alg. 7, 8

Varavīksnes foreles zupa

Ar kokosriekstu pienu, bambusa asniem un stikla 
nūdelēm –⁠ alg. 1, 4, 7
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PAMATĒDIENI

Kukurūzas cālis

Ar zaļo zirņu biezeni un upeņu-melnā balzama mērci –⁠ alg. 7

Liellopa filejas steiks

Ar grilētām garšaugu saknēm, kartupeļu kroketēm un demi-
glace mērci –⁠ alg. 1, 3, 7

Sous-vide gatavoti teļa vaigi

Ar sakņu selerijas biezeni un sarkanvīna mērci –⁠ alg. 7, 9

Pīles krūtiņa

Ar pastinaka-ābolu biezeni un aveņu glazūrmērci –⁠ alg. 7

Pīles stilbs

Ar medū glazētiem sakņaugiem, burkānu gelu un upeņu 
mērci –⁠ alg. 7, 9

Zandarta fileja

Ar kartupeļu-vaniļas biezeni un baltvīna-citronzāles 
mērci –⁠ alg. 1, 4, 7

Garšaugu sviestā ceptas gambas garneles

Kokosriekstu piena mērcē ar ķiploku sviestā grilētu tumšo 
ciabattu –⁠ alg. 1, 2, 7

Tagliatelle

Ar melno trifeli, austrumu dārzeņu asniem un drupinātiem lazdu 
riekstiem –⁠ alg. 1, 3, 7, 8

Baraviku un gaileņu risoto

Ar maurloku eļļu un redīsu dīgstiem –⁠ alg. 7

Sviesta ķirbja spageti

Ar zaļumu eļļu, kaņepju sēklu aizdaru, ciedru riekstiem un saulē 
kaltētiem tomātiem (vegānisks) –⁠ alg. 8
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DESERTI NO MULBERRY

Persiku-granātābolu kūciņa

alg. 1, 3, 6, 7, 8, 12

Karameles kūciņa

alg. 1, 3, 6, 7, 8, 12

Trīs sieru kūciņa

alg. 3, 6, 7, 8

Aveņu-šokolādes kūciņa

alg. 1, 3, 6, 7, 8

Ķiršu-vaniļas kūciņa

alg. 3, 6, 7, 8, 12

Indijas riekstu kūciņa

alg. 8, 12 (vegāniska, bez glutēna)

Avokado kūciņa

alg. 8, 12 (vegāniska, bez glutēna)
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ALERGĒNI

1 - Graudaugi, kas satur glutēnu

2 - Vēžveidīgie un to produkti

3 - Olas un to produkti

4 - Zivis un to produkti

5 - Zemesrieksti

6 - Sojas pupas un to produkti

7 - Piens un tā produkti

8 - Rieksti

9 - Selerijas un to produkti

10 - Sinepes un to produkti

11 - Sezama sēklas

12 - Sēra dioksīds un sulfīti

13 - Lupīna

14 - Gliemji

Rezervācijas:

+371 27773306

verde@kaktusscatering.lv

Rezervācijas pieņemam vismaz 2 darba dienas iepriekš.

Min. pasūtījums:

200€


